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De la vigne et du vin
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Camargue. Un vignoble vraiment camarguais, peu étendu 
mais bien vivant.

Le Mas de Valériole
nDepuis que les vins de sables du 
Golfe du Lion ont troqué abusi-
vement leur nom pour « Vins des 
Sables de Camargue », les consom-
mateurs ont du mal à imaginer 
qu’il existe un vignoble vraiment 
camarguais, situé comme il se doit 
dans l’ile de Camargue entre les 
deux bras du Rhône. 
 Ils sont peu nombreux les vi-
gnerons de Camargue. Cinq ou six 
domaines tout au plus mais ils sa-
vent compenser leur confidentialité 
par une qualité indéniable sous le 
nom d’IGP des Bouches-du-Rhône - 
Terre de Camargue. Parmi eux, Le 

Mas de Valériole élabore de jolies 
cuvées bios aux cépages adaptés et 
aux noms…Très camarguais !

Grand Mar  
 Un rosé de saigné élaboré à par-
tir de l’unique Caladoc*. Un rosé 
fruité et équilibré présenté dans 
une élégante bouteille bordelaise. 
 Une macération pelliculaire a 
permis de conserver de superbes 
arômes de fruits exotiques. Frais, 
ajusté, doté d’un joli grain il sera 
très approprié sur une omelette à 
l’ail ou une anchoïade chaude…
Séducteur !  (7 euros)

Les Rièges
 Un rouge chaleureux concocté à 
partir de Marselan**. Lui aussi se 
pare d’une bordelaise élancée. 
 Un élevage partiel en barrique 
lui confère un certain velouté. 
Etonnants ces arômes de petits 
fruits rouges bien mûrs et ces sa-
veurs tendrement taniques…  Sur 
un paleron aux anchois…Distin-
gué ! (8 euros)

P. G. 
13200 Arles - Gageron - Tél. 04 90 97 
10 41 ou 04 90 97 00 38
*grenache et malbec
**grenache et cabernet sauvignon

Avignon. Sylvie Reboul présente son 
livre « Bon vin me fait chanter ».

Vin et chansons
n« Bon vin me fait chanter ». Tel est 
le titre du dernier livre de Sylvie 
Reboul. Chacun de ses ouvrages est 
consacré au vin. Mais Sylvie, œno-
logue, ingénieur agro et journa-
liste, trouve toujours une agréable 
extension au sujet mettant ainsi 
l’accent sur la quotidienneté et la 
sociabilité du vin. Cet ouvrage, sur 
le vin et la chanson, n’échappe pas 
à cette recherche. L’histoire de la 
France est souvent présente dans 
les chansons populaires et le vin 
est omniprésent dans l’histoire de 
la chanson. 
 Il est étonnant de découvrir à 

travers ce livre comment la chan-
son a véhiculé les passions, les 
heurs et malheurs de nos conci-
toyens et leur rapport perma-
nent à la civilisation vinique. En 
France, dit-on, tout fini par des 
chansons. 
 Pour offrir aux amoureux de la 
chanson, de l’histoire et du vin. 

P. G.
Editions Feret – Bordeaux -Tél. 05 
56  13 79 95 - 192 pages - 19.50 euros
Lancement en chanson le 14 
novembre 2015 à partir de 20 
heures au cinéma Pandora à 
Avignon.

Rhône. Il y a 10 ans, le « cru » Beaumes de Venise naissait, rejoignant ainsi sur un pied d’égalité ses 
prestigieux voisins des Dentelles : Gigondas et Vacqueyras;

Les vins rouges de Beaumes 
de Venise
nBeaumes de Venise est bien 

connu pour ses vins doux 
naturels à base de muscats petits 
grains.
 Les consommateurs appréhen-
dent, un peu moins les vins rouges 
obtenus loin des safres jalouse-
ment gardés pour les muscats. 
 C’est sur des terres plus hautes 
que les vins rouges de Beaumes 
de Venise vont chercher leur fraî-
cheur. Le vignoble s’étend de 100 à 
600 m d’altitude sur les communes 
de Beaumes, Lafare, La Roque-
Alric et Suzette, sur le versant sud-
est des dentelles de Montmirail 

Le vignoble 
 Il serait trop commun de dire 
que le paysage du massif  des den-
telles est de toute beauté ! C’est 
beaucoup plus que ça. Les vignes 
épousent les formes des parcelles 
irrégulières qui se hissent sur 
les reliefs, suivent quelquefois la 
courbe de niveau, et nourrissent 
le paysage d’une asymétrique et 
harmonieuse précision. Une végé-
tation diversifiée, a été préservée, 
les résineux voisinent les chênes, 
ici et là des oliviers viennent nous 
rappeler que nous sommes égale-
ment au pays de la « verdale »

Les cépages 
 Les cépages s’adaptent parfai-
tement aux sols qui leur sont pro-
posés. Terroirs de marnes noires, 
terres blanches de calcaire argi-
leux ou trias, qui ici, affleure le sol, 
captent et gardent, selon le géolo-
gue Georges Truc, suffisamment 
d’eau pour éviter à la vigne tout 
stress hydrique. 
 Le grenache est bien entendu le 
cépage roi. Il s’assemble la plupart 
du temps à la syrah et au mour-
vèdre mais aussi quelquefois au 
carignan, cinsault ou counoise. 
 Des assemblages bien conçus 
porteurs d’arômes de fruits rouges 
ou noirs, réglisse et sous-bois. 

Un petit pourcentage de cépages 
blancs est admis dans l’assem-
blage. Une possibilité intéressante 
pour la complexité aromatique 
mais rarement utilisée !

Notes de dégustation  
 Les crus rouges de l’appellation 
Beaumes de Venise répondent à 
notre attente en cet automne gi-
boyeux comme pour nos repas fes-
tifs de cette fin d’année. Façonnés 
avec élégance, ils restent correc-
tement structurés pour s’affirmer 
en présence de gibier à plume ou 
à poil et possèdent une délicate 
distinction apte à se bien marier 
aux viandes rouges.
Domaine Saint Roch. La Cuvée 
des Sens de Stéphane Meissonnier 
mets en exergue 60% de syrah as-
semblés à 40% de grenache. Les 
traces d’élevage en fût de chêne 
sont encore très présentes. Pour 
autant, dans peu de temps les ta-
nins plus fondus laisseront place à 
un vin vrai, complet bien construit 
avec une matière savoureuse et une 
belle intensité aromatique…Struc-
turé ! (14 euros) - 84190 Beaumes 
- Tél. 04 90 65 84 37
Balma Venitia. Cette cave, nous 
a habitués à la perfection. La cuvée 
Terres  du Trias est issue d’un assem-
blage de 75% de grenache, 20% de sy-
rah et 10% de mourvèdre. Des arômes 
de sous-bois, une texture gracile, une 
bouche pleine de savoureux fruits 
noir bien mûrs…Elégance racé ! 
(12.75 euros)  - 84190 Beaumes - Tél. 
04 90 12 41 26
Domaine Saint Amant. Les vins de 
St Amant sont toujours empreints 
d’une grande finesse. La cuvée Gran-
geneuve est le résultat d’un assem-
blage de grenache (40%) syrah (40%) 
carignan (10%) et un cépage blanc 
le viognier pour 10%. Une harmo-
nie gourmande associant des notes 
fleuries et fruitées à un joli volume 
douillet…Elancé et délicat ! (12 euros 
. 84190 Suzette - Tél. 04 90 62 99 25

Des parcelles irrégulières qui se hissent sur les reliefs et nourrissent le paysage d’une asymétrique 
précision.. photo p.G.
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Beaumes de Venise : le beau et le bon 

 
David Cobbold et Sébastien Durand Viel  
 
Un joli nom, des paysages marquants, des vins vivants, dont une vieille spécialité locale, le muscat, 
autant de bonnes raisons de partir à l’assaut du vignoble de Beaumes de Venise, juché au pied des 
Dentelles de Montmirail, dans le Vaucluse. 
 
L’élégance des vins rouges 
La route a quitté la plaine et grimpe doucement vers Beaumes, village de 2500 amês, de pierre claire, 
bloti au pied d’un massif imposant percé de grottes, « baumo » en provençal. A la sortie, la route 
serpente plus franchement à l’assaut du relief qui s’accentue à l’approche des Dentelles de Montmirail, 
pics calcaires hirsutes et crantés qui dominent la plaine du Comtat Venaissin. On entre dans les 
hauteurs du vignoble de Beaumes, autour des villages de Lafare, de La Roque-Alric, accroché à un 
piton, et de Suzette, commune pleine de charme perchée au sommet de l’appellation. On comprend la 
flatteuse réputation des paysages méditerranéens locaux. La vigne groupée en petites parcelles, aux 
orientations changeantes, alterne avec des haies, des bosquets de chêne blanc, de pins d’alep, quelques 
oliviers, amandiers et abricotiers, créant une formidable variation de tons, d’inclinaisons, de reliefs et 
de couleurs, comme on en voit rarement ailleurs dans le Vaucluse. Jean-Paul Anrès, président du 
syndicat, explique que l’appellation a eu la bonne idée de geler le paysage et de préserver cette saine et 
belle diversité. « Les vignerons ont bien compris que les paysages faisaient aussi partie du fond de 
commerce » renchérit Claude Chabran, président de la coopérative (Balma Venitia). Et pour ne rien 
gâcher, la commune de Beaume a choisi d’endiguer le développement anarchique des zones 
pavillonnaires. Du bas jusqu’en haut (500 m d’altitude), le vignoble de Beaumes de Venise couvre 
1000 ha. Les pieds plantés dans la terre ocre du Trias (300 millions d’années !), Georges Truc, ancien 
universitaire, nous conte l’histoire tourmentée et passionnante de la géologie locale qui se lie dans le 
paysage à livre grand ouvert : celle d’une compression gigantesque (la faille de Nîmes) qui a fait 
remonter du fond des âges géologiques les vieilles formations sous-jacentes (le Trias) et surelévé les 
plaques de calcaire qui forment aujourd’hui les Dentelles. Il en ressort une vraie originalité et zonalité 
des terroirs : terres jaunes du Trias, terres grises du Jurassique, terres blanches du Crétacé. A 
l’initiative de la cave Balma Venitia, qui en a été à l’origine dès 1996, une partie des producteurs 
jouent cette carte et vinifient des cuvées par terroir. Passé cru en 2002 pour ses vins rouges, Beaumes-
de-Venise récite la partition habituelle du sud de la vallée du Rhône : une dominante de grenache noir, 
complétée par une proportion variable de syrah (et quelques autres cépages d’appoint) mais avec une 
dimension de d’élégance et de fraîcheur que n’ont pas forcément les appellations de plaines, plus 
basses et plus chaudes. Exposées au sud et protégées du mistral par les Dentelles, les vignes ne 
manquent pas de soleil mais l’altitude modèrent les chaleurs estivales et permet de conserver 
l’équilibre des raisins. Relativement peu de bois, des vinifications qui privilégient le fruit, Beaumes 
cultive un type de vins souples, accessibles, friands, abordable tant en prix qu’en style. Sur cette base, 
les sensibilités s’expriment à loisir et offrent une palette de rouge séduisante comme l’a prouvé une 
dégustation d’une trentaine de cuvées. 
 
Variations autour du muscat 
Mais si Beaume s’est fait un nom auprès des amateurs, c’est grâce à sa spécialité, le muscat. 
L’appellation entretient avec le cépage une vieille complicité qui semble remonter à la présence des 
papes en Avignon au XIV è siècle, propriétaires à Beaume de « muscadières ». La région a très 
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A table, LE ROUGE est de mise
Au coeur cles repas dè réveillon, cles grandes appellations et des

vins à forte personnalité sauront charmer tous les palais.

BEAUMES-DE-VENISE Domaine de
Penauille! Terres Blanches 2014 • 9 f

Le nom de ce vm indique son origine il porte ce-
lui donné au terroir le plus riche en calcaire de
l'appellation Ce sol donne aux vins un supplé-
ment de finesse Elle est bien là, sous la matière
souple, imposante et généreuse, exhalant le fruit
mûr et la réglisse Le vin accompagnera digne-
ment des magrets aux figues, une canette rôtie
ou du gibier Servez-le à 16 -18° Au domaine

TERRASSES DU LARZAC Mas Cal Demoura
i'Mdè/e2013-7<5,50€

C'est le premier de la gamme des rouges du
domaine ll n'est donc pas le plus imposant C'est
justement ça qui nous plaît Son expression de
fruit, à la fois intense et pure promet de beaux
accords sans lasser le palais dans les repas de
fête toujours (trop) riches ll a la juste carrure pour
mettre en valeur les gibiers le canard et les
viandes mijotées Au domaine

Photo Laurent Rouvrais-Selection et texte Catherine Gerbod

SAINTEMILION Petif-Figeac 2013 - 30€
Bien que cadet du Premier Grand Cru Château
Figeac, le Petit a le profil d'un grand vm de son
appellation Son nez profond embaume le cassis
et les épices En bouche, ses arômes de fruits
rouges affirment un style croquant et suave Sa
texture résolument souple renforce son caractère
gourmand Sur du filet de bceuf ou une tourte au
canard et au foie gras Cavistes

CAHORS ClosTriguedina
Probus 2011- 33 €

Ce domaine phare de Cahors exprime la richesse
de l'appellation avec une large palette de vins
Cette cuvée dédiée au cépage malbec est
conçue pour vieillir et s'en acquitte fort bien Le
2011 possède déjà un bel équilibre entre tanins
affinés intensité aromatique el fraîcheur ll est
donc d actualité sur la table avec les gibiers, les
magrets préparés en rôtis ou les belles viandes
rouges Au domaine

IGP MÉDITERRANÉE Domaine de la Tour
du Bon En-Sol 2014-44 €

S'il est né à Bandol, ce vm ne peut revendiquer
l'appellation car au vieillissement réglementaire
de 18 mois minimum en fûts, il a préféré un sé-
jour dans des jarres en terre cuite ll y a allégé ses
tanins pour exacerber la sensualité que l'on aime
tant dans les vins de Bandol ll a aussi gagné en
«buvabilrté» immédiate ll est prêt pour les tourne
dos Rossmi Au domaine et boutique en ligne

NUITS-SAINT-GEORGES
Méo-Camuzet Frère & Soeurs 2014 - 55 €

Avec cette bouteille née sous le double signe
d'un prestigieux terroir et d'un domaine de réfé-
rence, le cadeau n'est pas sous le sapin maîs di-
rectement sur la table Aux chanceux qui seront là
lors de son ouverture il offrira un parfait équilibre
entre son attaque ronde, presque grasse, sur les
petits fruits rouges et sa profondeur puisée dans
le sol bourguignon Cawsfes






